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Skirgardens slakteri

Skiirgardsslakteriet -
mérkt har dubblat sin
omsiitining det senaste
dret. Fem ar efter star-
ten nirmar man sig

nu lénsamhet, trots att
drivkraften handlar om
helt andra virden éin
pengar.

Inte lingt frin Stavsnis,
néstan s ldngt ut i Stock-
holms skirgird man kan
komma pa allmin vig,
har O-mirkt sitt slakteri.
Knappt 20 meter bakom
byggnaden ligger den egna
bryggan i det spegelblanka
vattnet.

— P4 hosten kommer nis-
tan hilften av alla lamm
som gar till slakt in sjovi-
gen, berdttar Henri Teng-
vall, vd och en av grun-
dama till slakteriet.

Runt hela platsen ligger
ett lugn som #r langt ifrdn
de kvillstidningsbeskriv-
ningar av slakterier som
forekommit i kéttdebatten
de senaste dren.

— Vi jobbar med rik-
tig slow food hir, Djuren
vixer lingsamt, de trans-
porteras hit lAngsamt, slak-
tas langsamt och de kyls
langsamt.

Dubblade
omséttningen
Trots 1dngsamheten dubb-
lade O-mirkt sin omsitt-
ning under forra aret och
r nu uppe i en produk-
tionstakt om cirka 250 nét-
djur och 1 500 lamm per
ar. Lokalerna riicker f6r en
produktionstakt p4 400 n6t
om &ret, men s mycket
finns det i dagslaget inga
planer pa att lita verksam-

heten vixa.

— Jag tror att 350 djur 4r
bide optimalt och maxi-
malt f6r hur vr verksam-
het ser ut, sdger Henn
Tengvall.

Den tkade produktions-

Fem anstillda. Under forra aret fdrdubblade O-markt sin omsatining. | dag har de
ungefar fem &rsarbetskrafter som jobbar medn slakt, styckning, packetering och utleve-

rans.

volymen har gjort att O-
mirkt, efter fem &r av for-
luster, nu borjar nirma sig
ett nollresultat. For att nd
lonsamhet krivs en 6kning
pé ytterligare omkring 30

Startade 2007. Slakteriet byggdes 2006 och dppnade
ret efter. Lokalen har en egen brygga for att ta emot djur

sjbvagen.

procent, men Skningen ska
dven den ske utan stress.
— Den hér branschen ar
inte l6nsam i sig, men om
man som lokalt slakteri
kan vixa langsamt och f

Spérbart. Det packeteradé ko
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kunderna med sig pé resan
kan det ga.

Fem ben_
Forsidljningen av O-slakts
kétt vilar i dag pd fem

F =y

ttet levereras med kylbil till

butiker, restauranger, skolor och andra storférorukare.

olika ben, dir privatkun-
der, butiker, restauranger,
skolor och andra storfor-
brukare stir fér ungefir
lika stor del var.

— Det 4r en bra mix. De
stora kunderna har stora
krav pd priset medan pri-
vatkunderna och restau-
rangerma har krav pd kva-
lité, men betalar mer. P4 s3
siitt fir vi ett genomsnitts-
pris som fungerar bra.

Varumirket  O-mirkt
star for att kottet dr lokalt,
hingmérat och sprbart for
den enskilda kunden. Varje
forpackning 4r mirkt med
ett vnikt ID som gor att
kunden, via hemsidan eller
med O-mirkts mobilappli-
kation, kan se fran vilket
djur kottet kommer och
fa information om girden
och uppfodaren.

Hingmé&rningen  sker
pa traditionellt vis, dir
djuren héngs hela i minst
en vecka. Det betyder att
#ven kottfirs och grytbitar
har blivit mérhéngt.

— Kottet tappar en del i
vikt under héingningen och
det blir ndgon krona dyrare
for konsumenten, men det
ger ett fantastiskt resultat
smakmissigt, siger Henri
Tengvall.

Mer &n bara 6ar
Frin borjan var tanken att
bara ta kott frin skirgirds-
darna, men det visade sig
snabbt att det inte var hall-
bart ekonomiskt.

— De flesta hir har far for
att hilla markerna Gppna,
och eftersom de betar pi
sommaren slaktar de pa
hosten. Att ha ett slakteri
som bara slaktar pd hosten
fungerar inte.

Dirfor har man nu ett
30-tal djurhllare pa fast-
landet och pd Milartarna
som levererar djur Aret
runt.

— Men det ér fortfarande
vildigt lokalt. Alla djur
kommer frin en radie om
hégst tio mil frin slakte-
riet.

Det lokala 4r en viktig
del for O-mirkt. Det blir
uppenbart, inte minst,
av bakgrunden till att O-
mérkt startades. Att driva
ett slakteri var inget dnda-
mal, utan en logisk foljd av
arbetet for att hilla 6ppna
marker pa skirgirdsoarna.

Férre skdrgardsdjur
Nir Henri Tengvall flyt-
tade hem till Sverige efter
25 3r utomlands var det en
ny landskapsbild han sdg i
skirgirden. P4 Mbja, dir

Héingmdras hela. Allt kétt
fran O-slakt &r lokalt, spar-
bart och héngmdrat. M&r-

ningen sker pa traditionellt
vis, dar hela djuren hangs,
vilket betyder att &ven

fars och mindre exklusiva

bitar har mérats i minst en

vecka.

Startade Mbjaprojektet.
Fér Henri Tengvall, vd fér
O-slakt, var slakteriet ett
ytterligare steg i arbetet tor
att halla skirgardsbarnas
marker Sppna.

han nu 4r bosatt, var et
tiotal fir de enda djur som
fanns. Foriandringen blir
tydlig om man backar 100
ar i tiden. D4 betade 300
nét och en massa andra
djur pa 6n.

— Nir jag kom tillbaka
till Mdja hade allt vixt
igen och min forsta tanke
var att vi mdste ppna upp
landskapet.

Arbetet gick under nam-
net Mbdojaprojektet och
bérjade med att Gppna de
gamla jordbruksmarkerna.
Efter det dppnades betes-
marker upp och till foljd
av det byggde Henri Teng-
vall ett stort djurstall.

—1dag har vi 100 tackor,
170 lamm och 14 highland
cattle som gér pé tio olika
Gar runt om Médjalan-
det. Dessutom tar vi 240
storbalar med foder frin
odlingsmarkerna i 4r.

I samband med byggan-
det av djurstallet viicktes
tanken pd, och behovet av,
ett lokalt slakteri. Snart
kommer man férhopp-
ningsvis att ocksa ha ett
lokalt slakteri som ar eko-
nomiskt och langsiktigt
hillbart.

-~ Man kan inte ha en
verksamhet som gir med
forlust hur ldnge som
helst, men jag byggde inte
det hir for att tjéna pengar,
utan for att hilla skirgar-
den 6ppen.

Freddie Rinderud



